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UNA RUTA GASTRONOMICA
DE LA AUTENTICA COCINA CHINA

‘BEIJING
-SHANGHAI
-SICHUAN
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NUESTRA ELECCION

Nuestra especialidad es el auténtico
PATO LAQUEADO AL ESTILO PEKIN

elaborado con una receta tradicional

asado con la lena de arboles frutales,

otorgandole ese sabor tan especial.

pato criado al natural

de elaboracion

de maceracion

asado a un horno de piedra refractaria

fabricado por expertos artesanos

1/2 Pato (2 personas) |

Pato enetro (4 personas) |
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NUESTRA RECOMENDACION

A0L| ERIFH | 8.00
ROLLITO CRUJIENTE DE LANGOSTINO Y MANGO (3UDS)

--------------------------------------------------

A2 E &K | 7.50

---------------------------------------------

A03 H|#A4 A | 8.00

SOPA DE TERNERA PICADA DE XI HU

AO4 RBAsim | 7.50

SOPA WONTON
(Pasta fina rellena de pollo y gambas)

vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv

BR¥#kim | 7.50

SOPA AGRIPICANTE CLASICA PEKIN
(Gambas, cuajada de huevo) y bambu

...... AD6
2K | 10.50 v
POLLO SPICY 7](
(Pollo de corral escabechado con 2

salsa SICHUAN, sésamo cacahuete)

wEHk | 8.50

4 HAPPINESS (PLATO TiPICO DE SHANGHAI)
(KaoFu (gluten), setas shitake, oreja negra y cacahuete)




A08 LrigE®&d | 12.00 All HEBESEK | 11.50

PESCADO MACERADO CON TARTAR DE SETAS SHITAKE CON
SALSA DE SOJA DE SHANGHAI TOFU AHUMADO Y HUEVOS
(ahumado) ACOMPANADO DE SALSA DE TRUFA
A09 £-Fx #hKT | 12.50 Al12 k2K | 12.50
PATO MACERADO AL CALLOS DE TERNERA
ESTILO JINLING EN SALSA PICANTE
A0 FEBR)RIA | 1050 A3 MEHTF | 9.50
CREPES DE TOFU BERENJENA MACERADA CON
EN SALSA PICANTE VERDURAS ENCURTIDAS
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WAS WIA NQIDDHTHS

B02

B03

B0O4

NUESTRA RECOMENDACION

ik g | 13.95
SELECCION DE DIM SUM: XIAOLONGBAO, XIU MAI

DE TERNERA Y HAKAO. (6UDS)

e iyrF | 9.50
WONTON: RAVIOLI DE MASA FINA RELLENOS DE
POLLO Y LANGOSTINOS CON SALSA SPICY Y SUAVE.
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S 9.50

JIAOZI CON SALSA SPICY SUAVE.

----------------------------------------------

HAKAO DE LANGOSTINOS CON JENGIBRE. (4 UDS)

@A R R AR R R R E R R R R R AR R R R R AR R R e R




| BOS | EMEWA | 9.50
GYOZA DE PATO CON BOLETUS Y FOIE. ( 3UDS)

Bo6 E#EE | 9.50
XIAOLONGBAO: CERDO IBERICO, CALDO
DE GALLINA AL VAPOR. DIM SUM
TRADICIONAL DE SHANGHAI ( 3UDS)

B07 4A#40k | 9.50
JIAOZI CRUJIENTE RELLENO DE POLLO,
PACK CHOI Y JENGIBRE. ( 6UDS )

-------------------------------

B8 #H¥¢& |  8.50

-------------------------------

B09 A A6, | 9.50
BAOZI DE CERDO IBERICO A LA PLANCHA,
ESTILO SHANGHAL ( 3UDS)

B10 ZHEMEST/-HMAE | 12.50
JIAOZI CRUJIENTE RELLENO DE CERDO 87
IBERICO, TRUFA Y GAMBAS. ( 4UDS ) 4
............................... A
Bll gy | 9.50 b
XIUMAI RELLENO DE TERNERA, £

JENGIBRE, CEBOLLETA EN SU JUGO. ( 3UDS )

B12 F3fE i | 5.50
NAAN CRUJIENTES CON CEBOLLAS ESTILO SHANGHALI (1UD)
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C02

C03

C04

Bihegs | 23.95
MERLUZA AL VAPOR CON
ADREZO CEBOLLINO Y JENGIBRE

RlieEs | 2495
MERLUZA AL ESTILO CHENGDU
CON GUINDILLA ENCURTIDA (Picante)

BR¥E& R | 2550

LUBINA EN LONCHA FINA CON
SUAN CAI (Col macerada)

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn

ZEABNE | 7.50/und
VIEIRA AL VAPOR CON FIDEOS,
CEBOLLINOS, JENGIBRE
C06
* - CO5 |
&
%
=
&

| Co6 |

c3 B X & K

K&E&h |

CAZUELA DE LUBINA EN LONCHA
FINA CON VERDURA Y JUGO
SPCY (Tipico plato de SiChuan)

25.50

HFESEE |

RODABALLO AL VAPOR CON
SALSA SOJA

25.50




Co7 |

Co8

C09

% DCOTDA DT r TR '-'."'.."1_
NUESTRA RECOMENDACION

2 3B | 26.50

LUBINA CARAMELIZADA CON
REDUCCION DE VINAGRE
BALSAMICO CHINO

T Pk K IF | 18.50

LANGOSTINOS SALTEADOS CON
SALSA GONG BAO Y CACAHUETE

FHEREFIF{= | 18.50
GAMBAS SALTEADAS CON
ESPARRAGOS VERDES Y
ANACARDOS




UESTRA RECOMENDACTION

| Cl0 | FMEMEIRF | 17.50

LANGOSTINOS CRUJIENTES
CON VERDURAS Y SALSA MAYO
m SRIRACHA

Cll #&FHH |  18.50

LANGOSTINOS AL PIL PIL CON FIDEOS
AL ESTILO CHINO CON JENGIBRE Y CEBOLLETA




D01

D02

D03

D04

NUESTRA RECOMENDACION

RT KL | 16.50

CRUJIENTES DE POLLO CON GUINDILLA

DE SICHUAN Y CACAHUETES

THRET | 16.50
POLLO SALTEADO CON SALSA GONG BAO
(PICANTE) Y CACAHUETES

XLy 8T | 22.50

POLLO SALTEADO CON ALMEJAS

¥k 4 A | 18.50
PICANA SALTEADA CON SETAS Y
SALSA DE OSTRAS




D06

D07

D08

6 AR BB I 22.50

COSTILLAS DE TERNERA MACERADA CON 5 ESPECIES
A BAJA TEMPERATURA, CON CRUJIENTE DE AJO Y PIMIENTA

------------------------------------------------------------

B 7 Re 4 | 18.50
LONCHA FINA DE TERNERA CON SUANG CAI ( VERDURA ENCURTIDA )
EN CALDO ( LIGERAMENTE PICANTE)

KA A | 18.50
CAZUELA DE TERNERA FINA CON VERDURA EN
CALDO, PLATO TiPICO DE SICHUAN (PICANTE)

AL A7 | 19.50

PICANA SALTEADO CON PIMIENTOS (PICANTE)




D09 E AP | 19.50
PICANA SALTEADA CON SALSA DE

PIMIENTA NEGRA

D10 B A | 19.50
PLUMA IBERICA AL HORNO LAQUEADO
CON SALSA CARAMELIZADA

D11 & FHA £ | 15.50
LOMO DE CERDO IBERICO SALTEADO EN
SALSA YU XIANG

D12 FERLZ I 17.00
LOMO DE CERDO SALTEADO CON SALSA

ORIGINAL DE PEKIN ACOMPANADO
DE CREPES Y PEPINOS

D13 | FAR R A | 17.50
SECRETO IBERICO SALTEADO DE LA CASA

D13 HAR A




D14
D14
s D15
L) 3
4
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S B Zr 3% P | 16.50
PORK BELLY A COCCION DE BAJA
TEMPERATURA, RECETA DE LA ABUELA

DE SHANGHAI CON BAO (2UDS)

BE R R RS SRS R E R R R R R R R R

BB HE R I 15.50
COSTILLA DE CERDO CARAMERIZADO CON
REDUCCION DE VINAGRE BALSAMICO
CHINO DE 5 ANOS

D16 HKARFRA | 18.50

CORDERO SALTEADO CONDIMENTADO
CON COMINO
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E07

E08
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E03
% E04

NUESTRA RECOMENDACION
A aE

TEPPAN DE TOFU CON SALSA TXANGURRO

& &#RF

BERENJENA SALTEADA CON CARNE PICADA

Y SALSA YUXTANG

= W ]

MAPO TOFU : TOUFU CON CARNE PICADA

PICANTE DE SICHUAN
ol S o 12.50 |
CAZUELA DE BERENJENA SALTEADA CON Py

POLLO PICADA Y BACALAO

# B T8 M4 | 16.50
GUISO DE DADOS DE TERNERA CON FIDEOS
DE BONIATO ANCHA

LA EL B A R B ) L R A A o EoEowow

SRR EF A | 17.50

TERNERA SALTEADA CON VERDURAS VARIADAS
EN TEPPAN CON ARROZ CRUJIENTE

---------------------------------

) &R | 18.50
PATO CROCANTE Y SPICY
#A ) £ 0L | 19.50

CAZUELA DE CALLOS SICHUAN

15.50

12.50

10.50




F02

F03

F04

F05

F06

4+4% B 3% I 10.50

SALTEADOS VERDURAS MIXTAS
k) B 3R | 10.50

VERDURA DE TEMPORADA (BACK CHOI,
ESPINACA DE AGUA, ETC) SALTEADA

.....................................

BERGHREE | 16.50
TEPPAN DE TOFU CON YEMA DE

HUEVO MACERADO

MR BT 2 | 9.50

TOFU AHUMADO SALTEADO CON PIMIENTO

lllllllllllllllllllllllllllllllll

Bk + g | 7.50
TIRA DE PATATA SALTEADAS CON
PIMIENTOS VERDES

NUESTEA RECOMENDACION

FlrwFEE I 7.50
JUDIAS VERDES REDONDAS SALTEADAS
CON AJOS Y GUINDILLA

g B EH S




G04

GO05

G06

G07

GO08

ARROZ SALTEADO CON GUANCILE
CRUJIENTES CEBOLLINOS Y VERDURAS

NUESTRA RECOMENDACION

GOl |

G02

GO03

A FARRE 3.50
ARROZ JAZMIN

=8I iR | 10.50
ARROZ FRITO SALTEADO CON GAMBAS,
PATO, JAMON, HUEVO

BB 38 45 b A8 | 10.50
ARROZ FRITO SALTEADO CON POLLO
PICADA Y BACALAO

Z A B kAR | 11.50
ARROZ FRITO SALTEADO CON TERNERA Y
SALSA DE PIMIENTA NEGRA

B A R AR I 10.50

SAReE | 10.50
TALLARINES DE ARROZ FRESCO SALTEADOS
CON TERNERA Y BACK CHOI

q!@ 24 ;b)- ) | 10.50
TALLARINES SALTEADOS CON PATO Y VERDURA
HF4= kb | 11.50
TALLARINES SALTEADOS CON

GAMBAS Y VERDURAS







